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FICHIER CHOISEL ©1994-2002.Jean-Louis, 36, rue Bel Air, 37320 Saint Branchs.
ORIGINE:Cultivée en Correze et Haute-Vienne. J'ai obtenu cette variété en deux types par
Alain Marchais qui a de la famille en Haute Vienne.(mes photos et coupes=1994).

SYNONYMES: Les gens de Haute Vienne I'appellent Banane.
MATURITE.CONSOMMATION: Novembre-Fin décembre. (2° type: mi octobre...).
FORME: Moyenne. Plus large, conique. Pourtour irrégulier. Parfois un peu asymetrique.

EPIDERME: Jaune, réticulé irrégulierement de fauve doré. A peine voilé de rouge orange a
I'insolation.(2° type=rose vif ou foncé ou brique) Quelques lenticelles grises , pas évidentes.

CUVETTE du PEDONCULE: Moyenne largeur,(2° type=évasée), profonde, plaquée de gris
doré dépassant en rayons avec des squammes dans la cuvette( 2° type=gros placage gris doré,
un peu squameux mais surtout en relief et a petites bosselures, c'est assez caractéristique).
PEDONCULE: Moyen a plus, court., ne dépasse pas.

CUVETTE de L'EIL: Largeur moyenne, profondeur moyenne a plus, un peu mamelonnee
irregulierement, fauve, .
EIL: Moyen 5mm., clos,(mi clos=2° type), longs sépales.

CHAIR: Blanche un peu jaunatre,(blanchatre=2° type), filaments discrets jaunes, fine, ferme
mais tendre, juteuse, sucrée, acidulée-moyen, pas de saveur remarquable mais passable.( 2°
type=sucré-acidulé équilibré mais pas trop acidulé, golteuse, grains mi fins).

LOGES a PEPINS: Plus larges, non feutrées, parfois a peine fendillées, closes au centre. Cing
a sept pépins gros, larges(2° type).

OBSERVATIONS: Nalterne pas.

REFERENCES: Etude Choisel J.L., 1994.



